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CARACTERISTIQUES GENERALES DU PRODUVUIT

LAIT OCCITAN

Type produit Lait demi écrémé UHT

Description Lait de vache stérilisé UHT

Origine du lait France : lait Occitan

N° d'agrément sanitaire FR 82.121.103 CE

Allergenes Lait (lactose)

Saveur, golit Golit de lait, absence d'odeur anormale
Couleur Blanc a blanc cassé

CARACTERISTIQUES NUTRITIONNELLES MOYENNES / 100ml

Valeur énergétique

192 KJ (46kcal)

Matieres grasses 15¢

dont acides gras saturés 11g
Glucides 479

dont sucres 459
Protéines 35g
Sel 01g
Calcium 118 mg
EMBALLAGES

Matiére emballage primaire

Bouteilles plastiques

Dimensions (largeur x profondeur x hauteur)

83,6 x 83,6 x 240 mm

Poids net 1kg
Poids brut 1,069 kg
Matiére emballage de groupage Film
Nombre d'unités par pack 6
Dimensions pack (largeur x profondeur x hauteur) 251 x 167 x 240 mm
Poids net 6,0 kg
Poids brut 6,415 kg
Type de palette Demi palette
Nombre pack par couche 1
Nombre de couches par palette 5
Nombre de pack par palette 55
Gencod produit (UVC) 3379760161557
Gencod colis (PACK 6x1L) 3379760161564

LIVRAISON ET STOCKAGE

Type de transport

Camion non réfrigérés

Température autorisée lors du transport, livraison et stockage

Garder le produit au sec et a I'air ambiant

Conservation apres ouverture

Aprés ouverture, a conserver d +6°C et a
consommer rapidement

D.L.U.O. a réception client

60 jours

Distribué par ONETIK

RD 252
64240 MACAYE



